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Der Erfolg des Brauhaus Stephanus liegt in unserem 
familiären Miteinander dem Stephanus-Wir-Gefühl.

Wir setzen auf eine Atmosphäre, die das Arbeiten zu einer 
Aufgabe macht, der sich unsere Mitarbeiter:innen mit Elan 
und Hingabe widmen. Wie gut uns das gelingt, zeigt sich 
darin dass einige Team-Mitglieder bereits seit Jahrzehnten 
bei uns angestellt sind - sie haben ihren Beruf hier gelernt. 
Und blieben. Das macht uns stolz.

Gerade in der Gastronomie, so ist es unsere Erfahrung, 
kommt es auf die Wertschätzung der Leistung derer an, 
die „den Laden am Laufen halten“. Und das sind unsere 
Mitarbeiter:innen. Daher gebührt ihnen unser Dank. 

Danke unserem Brauhaus-Team!

Unser starkes Team

Wir bilden aus! Wenn du jemand bist, der oder die sich vor-
stellen kann dort zu arbeiten wo Gastlichkeit lebendig wird, 
dann ist die Ausbildung in folgenden Berufen sicher genau 
dein Ding. 

Hotelfachfrau/-mann
Köchin/Koch
Hier lernst du einen Beruf mit Zukunft und Perspektive. Die 
Bewirtung, das Erlernen von Abläufen, Hintergründen und 
die Fortbildungsmöglichkeiten sprechen für sich. 

Außerdem lernst du im Brauhaus mit uns - nicht für uns. 
Wir nehmen dich an die Hand und arbeiten gemeinsam an 
Erfolgen während der Arbeit, in der Schule und 
natürlich am erfolgreichen Abschluss. 
Scan den QR-Code für mehr Infos.

Wir freuen uns auf deine Bewerbung!

Ausbildung
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In unseren Seminarräumen trifft moderne Ausstattung auf 
rustikales Ambiente 

Ob nur für einen Tag oder mehrtägig, mit individueller Verpflegung, 
Rahmenprogramm und/oder Übernachtung - gerne erstellen wir unseren 
Firmenkunden ein persönliches Angebot für die Nutzung unserer Tagungs-
räume. Unsere Räumlichkeiten, der „Hopfenspeicher“ und der „kleine 
Seminarraum“ bieten Platz für 10 bis 50 Personen. 

Die variablen Ausbausysteme gestatten die Umsetzung verschiedenster 
Konzepte: Vom Kino über die klassische U-Form bis zu hörsaalähnlichen 
Tischreihen ist prinzipiell alles möglich. Ausgestattet mit Leinwand und 
Flipchart inkl. Zubehör steht der professionellen Umsetzung Ihrer Tagun-
gen, Konferenzen und Seminare nichts im Wege. 

Selbstverständlich sorgt das Brauhaus-Team auch für Ihr leibliches Wohl. 
Auf Wunsch servieren wir Ihnen eine Auswahl an kühlen Getränken, Kaffee, 
Tee, Gebäck und Obst. In den Pausen oder nach Abschluss Ihrer Veranstal-
tung genießen Sie ein warmes Mittag- und/oder Abendessen in unserer 
gemütlichen Braustube.

Auf die Arbeit folgt das Vergnügen: Gerne organisieren wir ein unterhaltsa-
mes Rahmenprogramm für Sie. Besonders beliebt sind unsere Führungen, 
Bierseminare. Oder Sie genehmigen sich einfach ein frisch gezapftes 
Stephanus Bräu an der großen Theke mit Aussicht auf den kupfernen Brau-
kessel. 

Unsere Tagungs-Pauschalen; passend für Ihren Rahmen

Welche Pauschale am besten zu Ihnen und Ihrer Tagung passt, bestimmen 
Sie selbst. Gerne beraten wir Sie bei der richtigen Auswahl. 

Die Pauschalen setzen sich zusammen aus Raummiete, 
der Auswahl der Getränke, Snacks und Speisen. 

Mehr Informationen zu unseren Angeboten für Ihre Tagung 
finden Sie auf unserer Homepage.

Für jeden Anlass ein perfekter Ort 

Sie planen ein Familien- oder Hochzeitsfest, eine Kommunion, ein Firmen-
jubiläum, Ihre Geburtstagsfeier oder einen Abend in fröhlicher Runde? 
Bei uns lässt es sich wundervoll feiern! Wir stellen Ihnen gerne ein Ihren 
Wünschen entsprechendes Angebot zusammen. 

Nutzen Sie zum Beispiel unseren modernisierten und neu-gestalteten Hop-
fenspeicher: Platz für Feiern bis zu 90 Personen. Und verfügt über sanitäre 
Anlagen, die nur für Sie und Ihre Gäste zugänglich sind. 

Der helle, lichtdurchflutete Saal liegt im Obergeschoss; abseits des Brau-
haus-Trubels. Er ist auch über eine moderne, beleuchtete Außentreppe wie 
auch einen Aufzug erreichbar. Somit ist der Hopfenspeicher ganz ausge-
zeichnet für ungestörte Festlichkeiten im privaten Kreis geeignet.

Die eigene Theke im Hopfenspeicher sorgt fürs Brauhaus-Feeling, während  
der Rest des Parketts genügend Platz für die Bestuhlung und/oder Tanz-
fläche bietet. Selbst an warmen Sommerabenden wird es nicht zu warm in 
unserem Obergeschoss: der Hopfenspeicher ist vollklimatisiert. 

Details zu unseren An-
geboten für Ihre Feier 
finden Sie auf unserer 
Homepage.

Gesellschaften
von 15 bis 60 Personen 

Für Gesellschaften bis zu 60 
Personen planen wir mit servierten 
Gängen, die Sie zuvor mit uns zu-
sammenstellen können.

Gesellschaften 
ab 60 Personen 

Für Feiern ab 60 Personen bieten 
wir individuelle Buffet-Angebote 
an. Einige Vorschläge finden Sie auf 
unserer Homepage.

Wir verwöhnen Sie mit

•	 einer leckeren À-la-carte-Speisen-
auswahl, auch für Gesellschaften

•	 Suppen, Salaten und Snacks
•	 Fisch- und Fleischgerichten
•	 internationalen Spezialitäten
•	 Qualität und Frische aus  

unserer Region
•	 guten und exklusiven Zutaten

•	 am Tisch gezapftem Stephanus 
Bräu aus dem Fässchen

•	 Herzlichkeit und Service
•	 Brauhaus-Feeling pur

Tagungen Feiern im Brauhaus
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Impressum

Bier: seit Jahrhunderten Grund und Anlass fröhlicher Zusammenkunft und 
vollmundigen Genusses. Der Verband der Privaten Braugasthöfe sorgt 
dafür, dass Sie Informationen über mehr als 65 Braugasthöfe erhalten - 
deutschlandweit, aber auch international im deutschsprachigen Raum. 

Im Verband nennen wir einander Bierfreunde, denen das Wort Gast schon 
fast zu gering beschreibt, was Sie in der privaten Brauerei erwartet: persön-
liches Umsorgen, die Ehrlichkeit der Angebote und die Freude, von Herzen 
willkommener Gast zu sein.

Auch in den sozialen Medien zu erreichen


